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1. Descrierea activitatii

Societatea desfasoara activitati de preparare si comercializare a produselor alimentare, atat pentru consum
in locatie, cat si prin livrare (inclusiv prin platforma Wolt).

Produsele sunt preparate zilnic, in functie de cererea clientilor si de disponibilitatea materiilor prime, fara
mentinerea unor stocuri semnificative de produse finite, conform principiilor de eficienta si prevenire a
risipei alimentare prevazute de legislatia in vigoare.

2. Obiectivul planului

Reducerea risipei alimentare prin implementarea de masuri de prevenire si diminuare, in conformitate cu
ierarhia prevazuta de Legea nr. 217/2016 si normele metodologice de aplicare, respectiv:

e utilizarea eficienta a materiilor prime

® optimizarea productiei

e diminuarea pierderilor alimentare

3. Masuri implementate pentru reducerea risipei alimentare
Societatea depune eforturi in mod constant pentru a aplica masuri de prevenire a risipei alimentare,
conform prevederilor legale aplicabile:

3.1. Vanzarea produselor la pret redus

n conformitate cu ierarhia masurilor previzute de lege, societatea utilizeazd mecanisme de reducere a
preturilor pentru anumite produse, in vederea:

e cresterii ratei de vanzare

e evitarii pierderilor generate de produse cu rulaj scazut

e optimizarii consumului de materii prime

Reducerea preturilor se realizeaza atat in locatie, cat si prin platformele de livrare utilizate, in mod periodic,
in functie de:

e nivelul stocurilor

e cererea clientilor

e performanta produselor in vanzare

Societatea aplica:

e reduceri standard (ex. ~20%) pentru produse selectate

e campanii tip ,,flash sale” cu reduceri semnificative (50—80%) pentru evitarea risipei

3.2. Adaptarea meniului in functie de stocuri (meniul zilei)

n conformitate cu méasurile de prevenire previzute de lege, societatea implementeaza un sistem flexibil de
organizare a meniului, bazat pe gestionarea acestuia in format electronic (Excel).

Acest sistem permite:

e actualizarea zilnicd a meniului in functie de stocurile disponibile

e integrarea materiilor prime existente n preparatele oferite

* modificarea meniului in functie de produsele cu rulaj mai lent



Modificarile sunt realizate n fisiere interne (Excel), in functie de stocuri, iar ulterior fisele actualizate sunt
transmise catre bucatarie pentru executie.

Aceasta metoda asigura corelarea directa intre stocuri si productie si contribuie la reducerea riscului de
expirare a materiilor prime.

3.3. Schimbarea destinatiei produselor (reutilizare interna)

n conformitate cu principiile utilizarii eficiente a resurselor, societatea aplicd metoda de schimbare a
destinatiei produselor alimentare.

Aceasta presupune:

e utilizarea unor produse sau ingrediente in alte preparate decat cele initial planificate

e integrarea materiilor prime n retete alternative

Exemple:

e utilizarea unor produse dulci (ex. produse tip Kinder) in deserturi preparate

e utilizarea produselor lactate (ex. iaurt) in preparate sau deserturi

Aceastda metoda contribuie la valorificarea completa a materiilor prime si la reducerea risipei alimentare.

3.4. Oferirea cu titlu gratuit (consumatori finali)

Tn anumite situatii, in vederea prevenirii risipei alimentare, societatea aplicd masura oferirii cu titlu gratuit a
unor produse catre consumatorii finali, in conformitate cu principiile legii.

Aceasta presupune:

e oferirea de produse excedentare ,,din partea casei”

e includerea optionala a unor produse gratuite Tn comenzi

Exemple:

e oferirea gratuita de bauturi (ex. Fanta, Fuzetea) in cazul existentei unor stocuri excedentare

e oferirea optionala catre client a unor produse suplimentare gratuite

Aceasta masura contribuie la evitarea pierderilor si la valorificarea produselor inainte de expirare.

3.5. Planificarea productiei

Productia este adaptata constant, conform principiilor de prevenire a risipei alimentare, in functie de:
e jstoricul comenzilor

e sezonalitate

e zilele saptamanii

Aceasta masura contribuie la:

e evitarea supraproductiei

e reducerea pierderilor de materii prime

3.6. Directionarea produselor improprii consumului catre neutralizare

n conformitate cu prevederile Legii nr. 217/2016 si cu masurile previzute in Anex3 privind gestionarea
produselor care nu mai pot fi destinate consumului uman sau animal, societatea aplica masura directionarii
acestora catre unitati autorizate de neutralizare.

Aceasta masura este aplicata in situatiile in care produsele alimentare nu mai pot fi valorificate prin alte
metode (vanzare, reutilizare sau oferire catre consumatori).

Procesul presupune:

e identificarea produselor care nu mai sunt apte pentru consum

e separarea acestora de fluxul alimentar

» predarea catre operatori autorizati, conform legislatiei sanitar-veterinare si de mediu

Aceasta masura este utilizata ca ultima etapa n ierarhia de prevenire a risipei alimentare, contribuind la
respectarea cerintelor legale privind siguranta alimentelor si protectia mediului.



4. Masuri neimplementate

n anul 2025, societatea a realizat transferuri cu titlu gratuit citre personae fizice, insa nu si citre personae
juridice catre operatori receptori, conform prevederilor legale.

Aceasta situatie este determinata de:

e lipsa partenerilor contractuali autorizati

e volumul redus de produse eligibile pentru donare

5. Masuri de informare si responsabilizare a angajatilor

n conformitate cu prevederile legale, societatea a realizat informarea anuald a angajatilor privind
reducerea risipei alimentare.

Informarea a vizat:

e utilizarea eficienta a materiilor prime

e respectarea regulilor de depozitare si rotatie a stocurilor (FIFO)

e evitarea risipei alimentare in procesul de productie

6. Informarea consumatorilor

Societatea depune eforturi in mod constant sa contribuie la reducerea risipei alimentare prin:
e aplicarea de reduceri comerciale

» optimizarea ofertei in functie de cerere

e oferirea de produse suplimentare in vederea evitarii risipei

Aceste masuri sunt implementate atat in locatie, cat si prin platformele de livrare.

7. Monitorizare si evidenta

n conformitate cu legislatia aplicabil3, societatea mentine evidente interne privind:

e produsele comercializate cu pret redus

e adaptarea meniului in functie de stocuri (fisiere Excel)

e utilizarea materiilor prime

Documentele justificative sunt pastrate in format fizic si electronic si pot fi puse la dispozitia autoritatilor
competente la cerere.

8. Concluzie

Prin masurile implementate, societatea depune eforturi in mod constant pentru a respecta principiile
prevazute de legislatia privind diminuarea risipei alimentare si urmareste reducerea acesteia prin:

o flexibilitate operationala

® optimizarea stocurilor

e eficientizarea procesului de productie
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